
Radiatore
mit Wildschwein-Bolognaise & Parmesan 

oder

Gefül lte Tomate
mit Quinoa, Feta & Joghurt

Bœuf Stroganofft
mit Kartoffe lstock 

oder

Zucchini Piccata
mit Bulgur & Tomaten Sauce

Lammgigot
mit Couscous , Karotten & Paprika Sauce 

oder

Risotto
mit Austernseitlingen & Federkohl

Poulet Schenkel
mit geröstetes Gemüse, Reis 

 & Pilzrahmsauce 

oder

Onsenei
mit Spinat , Bratkartoffe ln  

& Sauce Hollandaise 

Zanderfi let
mit Sellerierisotto & Beurre Blanc

 

oder

Gemüse Bourguignon

mit Süsskartoffe lpüree
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Fleisch: Schweiz | Fisch: Europa, MSC  
Preise in CHF inkl. MwSt

 
 

Meat: Switzerland | Fish: Europe, MSC 
All Prices in CHF and incl. VAT

Tagesmenu inkl. Salat oder Tagessuppe, Dessert 35.– 
Tagesmenu vegi inkl. Salat oder Tagessuppe, Dessert 30.– 
Nur Hauptspeise 29.–, Nur vegetarische Hauptspeise* 24.–

Daily Special incl. salad or soup of the day, dessert 35.-
Daily Special vegi incl. salad or soup of the day, dessert 30.-

Main course only 29.-, Main course vegetarian only* 24.-

Radiatore
with wild boar bolognaise & parmesan 

or

 Stuffed tomato
with quinoa, feta and yoghurt

Beef Stroganoff
with mashed potatoes  

or

Zucchini piccata
with bulgur & tomato sauce

Lamb gigot
with couscous , carrot & paprika sauce 

or

Risotto
with oyster mushrooms & kale

Chicken leg
with roasted vegetables , rice 
 & mushroom cream sauce 

or

Onsen egg
with spinach, roast potatoes 

 & hollandaise sauce

 Pikeperch f i l let
with celery risotto & beurre blanc

 

or

Vegetable Bourguignon
mit sweet potatoe puree
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9 .  S E P T E M B E R  B I S  1 3 .  S E P T E M B E R

T A G E S M E N U D A I LY  S P E C I A L


