
Wildschwein Ragout
mit Kartoffe lstock 

oder

Mascarpone Polenta
mit sautierten Pilzen & Spinat

Wi ld Hacktätschli
mit Kartoffe lstock , Röstzwiebeln & Jus 

oder

Kürbis Ravioli
mit Federkohl & Pecorino

Blanquette de veau
mit Pilaw Reis 

oder

Boulgourotto
mit Kürbis & Parmesan

Choucroute
mit Speck, Saucisson, Kassler, Wienerli 

& Salzkartoffe ln 

oder

Gemüse Tarte f ine
mit Salzkartoffe ln 

Gebratene Dorande
mit Rahm Sauerkraut , Pommes Rissolées 

& Safran Schaum 

oder

Blumenkohl -Kartoffel  Purée
mit Wurzelgemüse, Rucola & Parmesan

M O

D I

M I

D O

F R

 
 

Fleisch: Schweiz | Fisch: Europa, MSC  
Preise in CHF inkl. MwSt

 
 

Meat: Switzerland | Fish: Europe, MSC 
All Prices in CHF and incl. VAT

Tagesmenu inkl. Salat oder Tagessuppe, Dessert 35.– 
Tagesmenu vegi inkl. Salat oder Tagessuppe, Dessert 30.– 
Nur Hauptspeise 29.–, Nur vegetarische Hauptspeise* 24.–

Daily Special incl. salad or soup of the day, dessert 35.-
Daily Special vegi incl. salad or soup of the day, dessert 30.-

Main course only 29.-, Main course vegetarian only* 24.-

Venison ragout
with mashed potatoes 

or

Mascarpone polenta
with sauteed mushrooms & spinach

Venison meatbal ls
with mashed potatoes , roasted onions & jus 

or

Pumpkin ravioli
with spring cabbage & pecorino

Blanquette de veau
with pilaw rice 

 

or

Boulgourotto
with pumpkin & parmesan

Choucroute
with bacon, saucisson, `Kassler`,  wienerli 

& potatoes 

or

Vegetable tarte f ine
with potatoes

Fr ied sea bream
with cream sauerkraut , pommes rissolees 

& saffron foam 

or

Cauliflower-Potato puree
with root vegetables , rocket & parmesan
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1 4 .  O K T O B E R  B I S  1 8 . O K T O B E R

T A G E S M E N U D A I LY  S P E C I A L


