
 

BIERES 3 dl 5 dl 

Feldschlösschen 5.- 8.- 

Schneider Weisse Original 6.- 9.- 

Panache 5.- 8.- 

Bière Picon 6.- 9.- 

La Valaisanne sans alcool 3,3dl 6,5  

 

BIERES ARTISANALES La Chaux-

de-Fonds 3.3 dl 

La Ronde – Blonde – La Comète  8.- 

La Blanche épeautre– La Comète 8.- 

L'Alpaca – Blanche au maté – La Meute 8.- 

La Gypaète – Ale blonde – La Meute 8.- 

La Ribs – Ambrée fumée – La Meute 8.- 

Le Grand élan  – Blanche non-filtrée 7.- 

La Renard – Ambrée non filtrée – l’Avenir 7.- 

La Vega – Indian Pale Ale – l’Avenir 7.- 

 

 

 
 

VIN BLANC 1dl 75cl 

Chasselas de Neuchâtel Bio 

Caves de Chambleau 
Chasselas 

Neuchâtel – CH 7.- 45.- 

Chardonnay Unplugged 

Hannes Reeh 

Chardonnay 

Burgenland – A 7,5.- 49.- 

Sainte Fleur IGP 

Domaine de Triennes 

Viognier 
Provence-FR 7,5.- 49.- 

Pouilly-Fumé Vieilles Vignes 

Domaine Régis Minet 

Sauvignon Blanc 

Pouilly-sur-Loire – FR 9,5.- 65.- 
 

Pinot gris, selon disponibilité, renseignez-vous 

auprès de notre personnel 
 

 

BULLES 1 dl 7.5 dl 

Prosecco Solicum Biologico 

Glera 100% 

Vénétie – IT 7,5.- 49.- 

Champagne Mandois Brut 

Origine 

Chardonnay, pinot noir, pinot 

meunier 
Champagne – FR  79.- 

Mandois AOP 

Blanc de blanc 1er cru 

100% Chardonnay 

Champagne – FR  109.- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VIN ROSE 1 dl 7.5 dl 

Rosé Triennes IGP 

Domaine de Triennes 
Cinsault, Syrah, Grenache, Merlot 

Provence – FR 6,5.- 42.- 

Œil de Perdrix de Neuchâtel Bio 

Caves de Chambleau 

Pinot Noir Bio 

Neuchâtel – CH 8.- 56.- 

 

VIN ROUGE 1 dl 7.5 dl 

Merlot Triennes Bio 

Domaine de Triennes 

Merlot  
Provence – FR 6,5.- 42.- 

Pinot Noir de Neuchâtel Bio 

Caves de Chambleau 
Pinot Noir 

Neuchâtel – CH 7,5.- 49.- 

Cuvée Pénélope Bio 

Caves de Chambleau 

Gamaret et Garanoir  

Neuchâtel – CH 9,5.- 63.- 

Viña Sastre Roble 

Bodegas Hermanos Sastre 

Tempranillo 
Ribera del Duero, Crianza – ESP 10.- 65.- 

Esperanca dos Lobos Tinto 

Trincadeira, Aragonez, Touriga 
Nacional, Alicante Bouschet, 

Syrah, Cabernet Sauvignon 

Alentejo – PRT  45.- 

Pinot Noir barrique 2017 

Domaine de La Chaux-de-Fonds 

Donation Alfred Olympi 

Pinot Noir 

Auvernier – CH  70.- 

Trio IGT Aziendra Terralsole 

Aziendra Terra Sole 

Cabernet franc, Syrah, Merlot 

Toscane – IT  89.- 

Château Giscours, 3ème Cru 

classé, Margaux AOC 

Merlot, Cabernet sauvignon, Petit-
Verdot 

Bordeaux – FR  99.- 

   

COCKTAILS   

Aztequila 

Tequila, sirop d’agave, sirop de 
kiwi, jus de cramberries, 

 13.- 

Tommy’s margarita 

Tequila Espolon, jus de citron vert, 
sirop d’agave 

 13.- 

Ginger Love 

Rhum brun, jus de pomme, citron 

vert, sirop de gingembre  13.- 

Grappcherry 

Gin Tanqueray, liqueur de cerise, jus 

de pamplemousse, jus de citron vert, 
sirop d’orgeat  14.- 

Moscow mule (vodka)/ London 

mule (gin) / Scotland mule 

(whisky) / Kentucky 

(bourbon)/Swiss (absinthe) 

Ginger Beer, citron vert, concombre  14.- 

Lemon pie 

Vodka, Frangelico,  jus de citron, 

Limoncello, sirop de vanille 
 15.- 

Rosemary Spritz 

Apérol infusé au romarin, Jus 

d’orange, liqueur St Germain, 
Prosecco  15.- 

Dia de los Muertos 

Vodka black, sucre de canne, citron 
vert, menthe fraiche, framboise 

fraiche  15.- 

Rhum passion 

Rhum brun, liqueur Napoléon, 

Amaretto, sirop de passion, jus de 

citron, Angostura bitter  16.- 

Hugo Deluxe 

Liqueur St Germain, vodka, 

prosecco, jus de citron, menthe 
 16.- 

N’hésitez pas à demander à notre 

personnel d’autre cocktails 

  

 

 

 

SOFT DRINK   

Eau gazeuse Rhäzünser 5 dl / 1 L 5.- / 8,50.- 

Eau plate Arkina 5 dl / 1 L 5.- / 8,50.- 

Thé glacé maison 3 dl / 5dl 4.5.- / 7.- 

Coca Cola/Cola zéro  3.3 dl 5.- 

Limonade Fizzy Mandarine 

ou Myrtille 3.5 dl 6.- 

Jus de pomme de la ferme 
Coopérative de la Bor 3 dl / 5dl 5.- / 8.- 

Jus de fruit Granini : Orange 
ou Pamplemousse rose ou 

Tomate (2dl) 3 dl 5.- 

Schweppes Indian tonic ou 

Hibiscus 2 dl 5.- 

Schweppes Ginger Beer 3 dl / 5dl 5.- / 8.- 

San Bitter 1 dl 5.- 



APERITIF  2 cl 4 cl 

Martini Blanc 15 %  7.- 

Martini Rouge 15 %  7.- 

Suze 15 %  7.- 

Campari 23 %  7.- 

Porto Tawny Sandeman 19.5 %  7.- 

Ricard 45 % 7.-  

Absinthe « Le chat 

malicieux » 53% 7.-  

 

GIN / long drink +4.-   4 cl 

Tanqueray 43,1 %  9.- 

Hendrick's 41.4 %  12.- 

  

WHISKY / long drink 

+4.-  2 cl 4 cl 

Adelphi – blended 40 % 6.- 10.- 

Bulleit – bourbon 45 % 9.- 16.- 

Jack Daniel's – single barrel 45 % 9.- 16.- 

Balvenie 12 ans – single malt 40 % 9.- 16.- 

Oban 14 ans – single malt 43 % 9.- 16.- 

 

VODKA / long drink +4.-  2 cl 4 cl 

Partisan, wheat vodka 40 % 5.- 9.- 

 

RHUM / long drink +4.-  2 cl 4 cl 

Plantation Original Dark 40 % 5.- 9.- 

Diplomàtico 40 % 8,5.- 16.- 

Zacapa XO 40 % 10.- 20.- 

 

 

 

 

 

 
 

CAFE, CHOCOLAT  

Café / Espresso / Ristretto 4.- 

Décaféiné 4.- 

Latte Macchiato  5,5.- 

Renversé / Cappuccino 5,5.- 

Chocolat Chaud 5.- 

 

THE / INFUSION 4.- 

Earl Grey  

Menthe  

Thé vert  

Verveine  

Fruit rouge  

Rooibos Lynn  

Gingembre, citron  

Camomille  

 
LIQUEUR  4 cl 

Bailey's 17 % 7,5.- 

Limoncello (citron) 30 % 7,5.- 

Amaretto (amande) 28 % 7,5.- 

Kahluà (café) 20 % 7,5.- 

Frangelico (noisette) 24% 7,5.- 

 

EAU DE VIE  2 cl 

Vieille Prune 40 % 8.- 

Coing 40 % 8.- 

Poire 43 % 8.- 

Grappa 43 % 8.- 

Framboise 41 % 8.- 

Gentiane 43 % 10.- 

Damassine 42 % 10.- 

 
Tous nos prix sont affichés en franc suisse taxes incluses 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


