
Lammnierstück
mit Spätzli , Gemüse & Pfeffersauce 

oder

Hirsebäl lchen
mit Erbsenpurée, Spinat & Tomatensauce

Alt-Wiener Backfleisch
mit Kartoffe lstampf, Cima di Rapa & Meerrettich 

oder

Mascarpone Polenta
mit sautierten Pilzen & Winter Spinat

Spanferkel
mit Pommes Rissolées , grünem Spargel & Jus 

oder

Gersotto
mit Blumenkohl & Salsa Verde

Schweins Salt imbocca
mit Safran Risotto, Fenchel & Jus 

oder

Lauch Béchamel
mit Bratkartoffe ln

Doraden Fi let
mit Rahmlauch, Süsskartoffe lpurée 

& Zitronen Schaum 

oder

Polenta Schnitten
mit Caponata , Rucola & Parmesan
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Fleisch: Schweiz | Fisch: Europa, MSC  
Preise in CHF inkl. MwSt

 
 

Meat: Switzerland | Fish: Europe, MSC 
All Prices in CHF and incl. VAT

Tagesmenu inkl. Salat oder Tagessuppe, Dessert 35.– 
Tagesmenu vegi inkl. Salat oder Tagessuppe, Dessert 30.– 
Nur Hauptspeise 29.–, Nur vegetarische Hauptspeise* 24.–

Daily Special incl. salad or soup of the day, dessert 35.-
Daily Special vegi incl. salad or soup of the day, dessert 30.-

Main course only 29.-, Main course vegetarian only* 24.-

Lambs loin
with spaetzli , vegetables & pepper sauce 

or

Mi l letbal ls
with peas puree, spinach & tomato sauce

Breaded beef shoulder
with mashed potatoes , cima di rapa & horseradish 

or

Mascarpone polenta
with sauteed mushrooms & winter spinach

Pork
with pommes rissolees , green asparagus & jus 

or

Bar ley r isotto
with caulif lower & salsa verde

Pork salt imbocca
with saffron risotto, fennel & jus 

or

Leeks bechamel
with baked potatoes

Gi lthead f i let
with cream leeks , sweetpotato puree 

& lemon foam 

or

Polenta slices
with caponata , rocket & parmesan
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