
Kalbsbratwurst
mit Rösti & Schalotten Sauce 

oder

Limonen Ravioli
mit Spinat , Gremolata & Pecorino

Maispoularde
mit Blumenkohl Gratin & wildem Broccoli 

oder

Gnocchi
mit Tomatensugo, Feta & Mandeln

Entenbrust
mit Bratkartoffe ln , Karotten & gastrique Sauce 

oder

Arancino
mit sautierten Pilzen, Winter Spinat & Parmesan

E lsässer F leischkäse
mit Purée Crécy & Spiegelei 

oder

Pi lz  Pastet li
mit Reis

Mittags geschlossen
 

M O

D I

M I

D O

F R

 
 

Fleisch: Schweiz | Fisch: Europa, MSC  
Preise in CHF inkl. MwSt

 
 

Meat: Switzerland | Fish: Europe, MSC 
All Prices in CHF and incl. VAT

Tagesmenu inkl. Salat oder Tagessuppe, Dessert 35.– 
Tagesmenu vegi inkl. Salat oder Tagessuppe, Dessert 30.– 
Nur Hauptspeise 29.–, Nur vegetarische Hauptspeise* 24.–

Daily Special incl. salad or soup of the day, dessert 35.-
Daily Special vegi incl. salad or soup of the day, dessert 30.-

Main course only 29.-, Main course vegetarian only* 24.-

Veal bratwurst
with roesti & shallot sauce 

or

Lime ravioli
with spinach, gremolata & pecorino

Chicken pai l lard
with caulif lower gratin & wild broccoli 

or

Gnocchi
with tomato sauce, feta & almonds

Ducks breast
with baked potatoes , carrots & gastrique sauce 

or

Arancino
with sauteed mushrooms, winter spinach & parmesan

Alsatian meatloaf
with puree crecy & sunny side up egg 

or

Mushroom puff pastry
with rice

Closed for lunch
 

M O

T U

W E

T H

F R

2 5 .  M Ä R Z  B I S  2 9 .  M Ä R Z

T A G E S M E N U D A I LY  S P E C I A L


